ADEREZO CON
QUESO CHEDDAR

RECETARIO HELLMANN'S°
ADEREZO CON QUESO
CHEDDAR




BURRITO

TipodeReceta . _ __________ s e T OO R e Estandar
Rendimiento. . o 0i i iuiiommes o - SR R L 2500 Gramos
TamanodelaPorcion ___ b0l T e A S 250 Gramos
N.° de Porcioness gl na ke p el Dol il e g L 10
TiempodePreparacion . _______________________________. 20 Minutos
INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
TortilladeHarina __ _______________. Tl A o e Gramos
Frijoles Cocidos . _ _ _ _ __ __ _________. o1 R e e L ol R S Gramos
Lechuga .o oG e g TS - Gramos
Tocino Lo uis it Sen it e e GRO et b e Gramos
PlatanoMaduro _ _ _ _ _ _ _ _________. LT P R R e Gramos
Hellmann's® Queso Cheddar __ _ _ ______ SOGO G o Gramos
Fruco®Mayonesa . _ _ _ _ _ __________. L10 P a0 s A R Gramos
Knorr® Sabroseador . _ _ _ _ _ _ _ _ _______._ T T N R A Gramos
AceiteVegetal . _ ________________._ SUEES g b Mililitros
SALSA CRIOLLA

Knorr®BasedeTomate . _ _ _ _ _ _ _______ e b TR e ot T RO Gramos
CebollaBlanca .- - __ _____________._ 7 PR T S S e R Gramos
[« SRS R R SRt S R - o S SR Gramos
Aceite 1l TS G o S R N R S Mililitros
AQUA .5 o DT ot e R IR N R Mililitros

METODO DE ELABORACION:

- 1. Medir y pesar los ingredientes. « 2. Cortar y adobar el tocino con el Knorr® Sabroseador, freir
y reservar. « 3. Cortar el platano maduro, freiry reservar. « 4. Hidratar la Knorr® Base de tomate
con agua caliente. « 5. Cortar la cebolla blanca en brunoise, el ajo finamente picado. Sofreir
y mezclar con la Knorr® Base de tomate. « 6. Colocar la tortila de harina y untar con la Fruco®
Mayonesa, poner la lechuga, los frijoles sin caldo,el tocino y el platano maduro. « 7. Envolver

y finalizar con el hellmann’s Queso Cremosito Cheddar, acompanar con la salsa criolla.

it
g

HELLMANNS.

EST.1913

.y




TipodeReceta . _ __________ B Wobana OO S e S Estandar

Rendimiento. . o i i auiimgee e - Rl e T L 2000 Mililitros
TamanodelaPorcion b e 200 Mililitros
N.° de Porcioness gl na ke p el Dol il e g L 10
TiempodePreparacion = gz B R ) D 20 Minutos
INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
Knorr®CremadeChoclo . _ _ __ _______. IO e D Gramos
Leche: i & e it ol e 2 vl (101 1 I AR O e e\ FER O Rt Gramos
Tocineta:. . i s e S P R A e T Gramos
Hellmann's Aderezo Queso Cheddar __ _ _ __ USSR R DR Gramos
Agua. . oo e E NG T 421 R e T e Mililitros

METODO DE ELABORACION:

- 1. Medir y pesar los ingredientes. » 2. Mezclar los Ingredientes y poner a hervir la leche
y la mitad del agua reservando la otra mitad para diluir Knorr® Crema de Choclo. « 3. Luego
que hierva la mezcla de agua y leche le adicionamos la Knorr® Crema de Choclo diluida
en el agua que reservamos sin dejar de revolver, dejar cocinar por espacio de 5 min y servir
lo mas caliente posible. - 4. Aparte sofreir la tocineta picada y retirar el exceso de aceite.
Reservarla para el final. « 5. Servir la Knorr® Crema de Choclo a la cual le adicionamos

la tocineta y finalizar con gotas de Hellmann's Aderezo Queso Cheddar.
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TipodeReceta . _ __________ s Wobana OO S e S Estandar

Rendimiento’ o o0l iRagee o - SRR 2300 Gramos
TamanodelaPorcion ___ bl e 230 Gramos
N.° de Porcioness gl na ke p el Dol il e g L
TiempodePreparacion . _______________________________. 20 Minutos
INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
Mdcarrones oo e SE R e e S SOOI e e L s Gramos
Hellmann's® Queso Cheddar . ________. AR T Gramos
Lache « = o o0 o iNoR S S ri i S P40 BRI e SR e Mililitros
Agua ... is i Seaisaaa e e v RS SORUN RO Mililitros

METODO DE ELABORACION:

- 1. Mediry pesar los ingredientés. - 2. Poner a hervir el agua y adicionar los macarrones,

cocinar por 12 minutos aproximadamente. « 3. Probar el punto de coccion de los macarrones,

escurrir el agua. - 4. Mezclar el Hellmann’'s Queso cheddar con la leche, calentar y adiconar

los macarrones hasta que la salsa se incorpore muy bien con la pasta.
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MAIGITOS

TipodeReceta . ___________ s e T OO R e Estandar
Rendimiento’ o o0l i iRagee o - SRR 2300 Gramos
TamanodelaPorcion ____ bl e 230 Gramos
N.° de Porcioness >acids na ke p el Dol il e g L 10
TiempodePreparacion . _______________________________. 10 Minutos
INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
MaizTierng! - &0 o sl v s 8 Ly e e R Gramos
Tocinetor:: v s e oIy 7 s LA SR i RS e Gramos
Fruco®Mayonesa _ _ _ _ _ _ _ __ _______. SO T e L Gramos
Hellmann's® Queso Cheddar . _ _ _ _ _ _ __ S0P B v s e e Gramos
ADEREZO

Knorr®CremadeChoclo_ _ . ____. TR e R e e R Gramos
Lache i b Sa s Senat Siina S iy SORRL = b e S b Mililitros

METODO DE ELABORACION:

- 1. Medir y pesar los ingredientes. . 2. Cortar la tocineta sofreir y reservar. « 3. Hidratar la Knorr®
Crema de Choclo con la leche fria y cocinar por 10 minutos, adicionar el maiz tierno.

- 4. Servir el maiz y finalizar con la tocineta, Fruco® Mayonesa
y el Hellmann’'s Queso Cheddar.
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TipodeReceta . ___________ s Polanel ool Estandar

Rendimiento’ o o0l iRasee o - SRR 2100 Gramos
TamanodelaPorcion ___ bl e 210 Gramos
N.° de Porcioness > cids na ke p el Dol il e g L 10
TiempodePreparacion . _______________________________. 25 Minutos
INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
Papa Gajo: suiianis = G Seiall ta v fte ans 000 e e Gramos
Tocinetq o e e N Ce R BORC R R Gramos
Chorizo Antioqueno . _ _ _ _ _ _________. HOEkEA s N e e Gramos
Guacamole ... v on o e BOG 0 o e ol Gramos
AceiteVegetal ._________________._ BOODL e S e e Mililitros
Hellmann's QuesoCheddar . _ - _ _____. SO0 S e i e Gramos
FrucoCremadeTomate . _ _ _ _ _______._ 20 (D o e Gramos
Sal 2 i siienhEn R R e P0G s Gramos

METODO DE ELABORACION:

- 1. Medir y pesar todos los ingredientes. » 2. Cotar la tocineta, el chorizo y sofreir

- 3. Calentar el aceite freir las papas y adobar con Knorr® crema de Tomate y sal. « 4. Servir
las papas luego agregar la tocinetaq, el chorizo, el guacamole y finalizar con el Hellmann’s

Queso Cheddar. - 5. Finalizar y acompanar con Fruco® Salsa de Tomate.
- Fruco® Mayonesa, Fruco ® Mostaza.

HELLMANNS.

EST.1913

.y




GROQUETAS

TipodeReceta . _ __________ s e T OO R e Estandar
Rendimiento /. iif 0~ SiaEee on - o Bee e 300 Gramos
TamafodelaPorcion ______________ SR 50 Gramos
N.° de Porcioness i i S el b R e 6
TiempodePreparacion . _______________________________. 40 Minutos
INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
Knorr®PuredePapa . _ _ __ __________ R S SR N e Gramos
AguaCaliente .. . ' n e o Rt 20U s Mililitros
ArrozCocido . it e W e 200000 @b 0 s Gramos
QuesoParmesano _ _ _ _ _ _ _ ________. TORIDEEE ol S ity Rt Gramos
YemadeHuevo . _ _ _ _____________. SR S e soi s BT Gramos
AceiteparaFreir . __ ____________._ TUBLB0 i 0 L Mililitros
Helmmann's QuesoCheddar . _ _ _ __ _ __ : 01RO G e S S NS Gramos

METODO DE ELABORACION:

- 1. Hidratar el Knorr® Pure de pdpa con el agua caliente. « 2. Mezclar con el arroz cocido,
adicionar la yema de huevo y el queso parmesano. - 3. Armar las croquetas, rellenar con 20gr

de queso Hellmann’'s de queso cheddar y freir por 3 minutos, retirar, serviry decorar

con hellmann’s queso cheddar.

HELLMANNS.
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HELLMANNS

INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
Papa Chola o Super Chola (Papa Grande) . e Unidades
T et T Unidades
e e e Lonjas
QuesoMozarella - - W= Gramos
Crema-detpghe= - = = Cucharadas
Queso Cheddar Hellmann's>.  —_—____________ e Cucharadas
Pimignto (Opeional) - - - - ______________. ARt Gramos

e METODO DE ELABORACION: 2 _;




INGREDIENTES PESO NETO
Fideo Tipo Macarron 1|
Queso Cheddar Hetiman'se. 00._____
e 00._____
T e T =t
T [ e e g Al Gusto
Pimignta Roja en Hojuela. _ _ _____________ Opcional

METODO DE ELABORACION:

HELLMANNS

UNIDAD

____Gramos

Mililitros
Mililitros

_____ Pizca




. HELLMANNS
=y

Tipodereceta . ___ ___ __
Rendimiento . _ _ _ _
~ Tamano dg la porcid
N.o de porciones . _ _
 Tiempo d¢ preparacion - _ _ .
Tiempo de coceion . _ _ ___ __ ___
~ Temperatura de senvii

W ——— e e T O . g R i ¥
- T . e e < Bl A e .-‘

=
= - INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD 5
= ArrozTipoRisotto. _ . ==y Gramos =
- AguaoCaldodePollo . i Mililitros =
= Mantequilla o Margarina. - - _______________. Pas S Cucharadas —
— Qe PR . o L e Unidad )
= TR e e e e e Taza —=
— Queso Cheddar Hellmann'se. - ____________ o Taza ]
' Perejil Liso (Ramas Deshojadas) . - - - ________ d= e Unidades —

] e e ] g Cucharadita =

~ MEIODODEELABORAGIGN:



HELLMANNS

INGREDIENTES PESONETO  UNIDAD
Tortillas de Maizde Tacos . _ _ _ _ _ _ __________. IS Unidades
Carne para AsarenTiras_ _ - _______________ i e —— Gramos
Aguacate (Mediano) 200 Grs . _ _ _ _ ____________ RS e Unidad
MO e e e Al Gusto
LR e = (e e Unidad
R e R - = (e T T Unidades
Queso Cheddar Hellman’s®. _ - _ _ _ ___________ 1] e ey Mililitros

B METODO DE ELABORACION:

._."_,.'_ _' °

e

—r—



HELLMANNS
[t

INGREDIENTES PESO NETO UNIDAD
Pan tipo Baggette (Personal) e Unidades
Mantequilla o Margarina___ o Cucharadas
Ajoen Polvo 0 Sal de Ajo . - ______. =t Cucharadas
TR e e e A Y e Gramos
Care Tipo Bisteck Finamente Cortada .- - _ | Gramos
L P e e e e === Unidades
ROy =~ e T Unidades
Queso Cheddar Helman'se. e Mililitros
—T= METODO DE ELABORACION:
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